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Steirer Stadl 
Heurigenrestaurant 

Tschabbachweg 14 

7431 Bad Tatzmannsdorf 

Telefon: 0660/ 94 84 094 
 

 

Das wichtigste am Beginn 

„unsere Öffnungszeiten“ 

 

Mittwoch bis Samstag    11.00 – 23.00 

Sonntag und Feiertag   11.00 – 19.00 

Montag – Dienstag    Ruhetag   

 

 

Warme Küche von Mittwoch bis Samstag 

11.30 – 15.00 und von 17.00 – 20.30 

 

Warme Küche Sonn und Feiertag von 11.30 – 15.00 

von 15.00 – 18.00 kalte Küche ( Heurigen Jause) 
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Suppen 

 „Hausgemacht“ 

 

Frittatensuppe/ ACGLM          € 4,20 

Kaspressknödelsuppe / ACGL         € 4,80 

 

Schnitzel & Cordon 

 „Genau dein Schnitzel“  

 

Wiener Schnitzel vom Schwein 

mit Pommes / ACG                      € 12,90 
 

Wiener Schnitzel vom Schwein mit Kürbiskernpanade 

mit Pommes / ACG                      € 14,50 
 

Cordon bleu vom Schwein 

mit Pommes / ACG                      € 14,90 
 

Stadl Cordon vom Schwein mit Pommes  

gefüllt mit getrockneten Tomaten, Selchschopf, Mozzarella / ACG            € 15,40 
 

Teufels Cordon vom Schwein Achtung scharf, mit Pommes  

gefüllt mit feurigen Jalapenos, Mais, Speck, Paprika  Gouda / ACG           € 15,40 
 

Steirer Cordon vom Schwein mit Pommes  

gefüllt mit Schafskäse saftigen Schinken, Zwiebel, Kürbiskerne / ACG         € 15,40 
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mei liabste Speis 

 „Unsere Speisen werden immer frisch zubereitet“  

 

Schweinsrückensteak mit Pommes, Gemüse Kräuterbutter /ADGLO  € 14,50 

Naturschnitzel  vom Schwein mit Reis  / FGOAD            € 12,90 

Schweinsbraten mit Sauerkraut und Semmelknödel / ACG           € 14,50 

Berner Würstl hausgemacht mit Pommes  / FGOAD            € 10,90 

Hühnerbrust gebacken mit Pommes / FGOAD             € 14,50 

Seelachsfilet gebacken mit Kartoffel / ACG              € 14,50 

 

Vegetarische Speisen 

 „vegetarisch wird immer beliebter“  

 

Käsespätzle mit Blattsalat /ACG                   € 12,90 

Gemüsestrudel mit Sauerrahmdip, Salatgarnitur /AGL             € 10,90 
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Salate 

Fitnesssalat mit gebackenen Hühnerstreifen / ACEFGL            € 14,50  

Steirer Salat Wiener mit Kürbiskernpanade aufgeschnitten 

auf grünem Salat mit Kernöl /ACEFGL                € 13,50 

 

Stadl Salat Großer gemischter Salat mit aufgeschnittenen  

Bauernschinken, Käse, Ei /ACG                € 11,50 

 

Gemischter Salat je nach Saison mit Kernöl/ACG            €   4,20 

 

 

Dessert 

Kaiserschmarren mit oder ohne Rosinen, Fruchtschale  /ACG             € 9,50 

Schoko – Nuss Palatschinken                 € 6,50 

Apfelstrudel  Hausgemacht                   € 5,00 

Topfenstrudel Hausgemacht          € 5,00 

Marmelade Palatschinken                   € 4,50 
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Unsere Schmankerl 

„ Brotzeit is“ 

 

Brettljause von Allem etwas, mit drei Aufstrichen / CGLM              €11,50 

Gustobrettl Rohes geschnitten, Speck, Steirerkäse, Käse, Aufstrich /CGLM   €10,90 

Belegtes Brot geselchtes und gebratenes Fleisch mit Käse /ACGLM   € 7,90 

Fleischbrot  Schweinsbraten vom Schopf, fein garniert /ACLM     € 7,20 

Brüstlbrot gebratener Schweinsbauch fein garniert / ACM      € 7,20 

Käsebrot 4 Käsesorten fein garniert / ACGM        € 9,90 

Karreebrot duo Schweinskarree und Karreespeck fein garniert / ACGLM    € 7,20 

Schinkenbrot fein garniert / ACGLM         € 7,20 

Speckbrot 4 Sorten Speck fein garniert / ACGLM       € 8,50 

Jause für 2 Personen mit allem Drum & Drann / ACLM    €23,00 

 
        

                        Karreebrot duo 
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Aufstrichbrote 
 

Aufstrich der Woche vegetarisch / AG         € 4,00 

Verhackertbrot / ALM            € 4,50 

Bratlfettbrot / ALM            € 4,50 

 

 

Saurer Genuss 

mit „steirischen Kürbiskernöl“ 

 

Käferbohnensalat  mit Zwiebel / C                 € 6,50 

Saure Bauernpresswurst mit Essig und Öl fein garniert /C             € 7,50 

Haussalat Extrawurst, Rindfleisch, Käse, Käferbohnen /ACGLM               € 9,50 

Saures Rindfleisch mit Zwiebel, fein garniert / C               € 9,20 

Extrawurst fein aufgeschnitten mit Zwiebel, fein garniert / CL              € 7,50 
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