Steirer Stadl
@@ Heurigenrestaurant

teirer @@ o
tadl Telefon: 0660/ 94 84 094
Suppen
,2Hausgemacht*
Frittatensuppe/ Accim € 4,50
Kaspressknodelsuppe /accL € 5,00

Das wichtigste am Beginn

yunsere Klemen®

Pumuckel

Réuber Teller Max & Moritz
Teller/ ACG Friih iibt sich, wer ein Teller/ ACG
: : Réuber werden will. :
Kinder Wiener Du bekommst Teller Gegrillte Frankfurter
vom Schwein mit und Besteck und mit Pommes &

klaust Mama und
Papa alles woraut du
Lust hast.

Ketchup
€750

Pommes & Ketchup
€ 8,00

Die Kinderkarte gilt fiir Kinder bis 12 Jahre

Lebensmittel sind Kostbar!

Um Lebensmuttelabfille zu vermeiden, sind alle Speisen auch in KLLEIN erhiltlich.

steirer.stadl22@gmail.com +43 (0) 660 - 94 84 094
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Schnitzel

Herzhaft goldgelb, saftig, unverwechselbar im Geschmack.

A

STEIRISCHE SCHWEINE
FUR UNSERE SCHNITZEL

100 % STEIRISCH
Das Fleisch fiir Schnitzel und Karreesteaks ist zu 100% steirisch.

Das bedeutet, dass die Schweine in der Steiermark geboren sind,
in der Steiermark aufwachsen und hier auch verarbeitet und
veredelt werden.

Durch die Regionalitat haben die Lebendtiere nur kurze
Transportwege und somit weniger Stress.

Zudem wirken sich kurze Strecken auch positiv auf die CO2 —
Bilanz aus.

steirer.stadl22@gmail.com +43 (0) 660 - 94 84 094
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Steirer Stadl
Heurigenrestaurant
Tschabbachweg 14

7431 Bad Tatzmannsdorf
Telefon: 0660/ 94 84 094

Schnitzel & Cordon

,Genau dem Schnitzel

Wiener SChHitZﬁl vom Schwein
mit Pommes / ACG

Wiener SChHitZCl vom Schwein mit Kiirbiskernpanade
mit Pommes / ACG

COI‘dOIl bleu vom Schwein
mit Pommes / ACG

St&dl Cor don vom Schwein mit Pommes

gefiillt mit getrockneten Tomaten, Selchschopf, Mozzarella / ACG

TCUfGlS COT dOH vom Schwein Achtung scharf, mit Pommes
gefiillt mit feurigen Jalapenos, Mais, Speck, Paprika Gouda / ACG

Steirer Cor don vom Schwein mit Pommes
gefiillt mit Schafskise saftigen Schinken, Zwiebel, Kiirbiskerne / ACG

Unser

Geheimnis

Was unsere Stadl -Schnitzel so
knusprig macht, ist emerseits das
diinn aufgeschnittene und flach
geklopfte Fleisch und andererseits
die spezielle Rezeptur unsere Panier.

Ein Schuss frischer Bergbauernmilch
-~ 1m E1 macht die Schnitzelpanade
besonders
geschmackvoll.

steirer.stadl22@gomail.com
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mel hiabste Speis

,Unsere Speisen werden immer frisch zubereitet®

1/2 steirisches Backhendel (24 std. Vorbestellung)

mit Pommes oder Kartoffelsalaty ACG

€ 15,40

Schweinsriickensteak mit Pommes, Gemiise Kriuterbutter /ADGLO € 16,90

Naturschnitzel vom Schwein mit Reis ~ / FGOAD
Schweinsbraten mit Sauerkraut und Semmelknédel / ACG
Berner Wir Sﬂ hausgemacht mit Pommes / FGOAD
Hﬁhnerbrust gebacken mit Pommes / FGOAD
Seelachstilet gebacken mit Kartoffel / ACG

Ketchup, Mayonnaise, Preiselbeeren

Vegetarische Speisen

yvegetarisch wird immer beliebter®

Kisespitzle mit Blattsalat /ACG

GCHIﬁS@ Stflld@l mit Sauerrahmdip, Salatgarnitur /AGL

€ 14,60
€ 15,90
€ 12,90
€ 15,90
€ 16,90
€ 1,50

€ 15,40
€ 13,90

steirer.stadl22@gmail.com +43 (0) 660 - 94 84 094
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Salate

Fitnesssalat mit gebackenen Hiihnerstreifen / ACEFGL €15 ,90

Steirer Salat Wiener mit Kiirbiskernpanade aufgeschnitten
auf grimem Salat mit Kernol /ACEFGL € 15 ,40

St&dl Salat GroRer gemischter Salat mit aufgeschnittenen

Bauernschinken, Kise, /ACG € 13,90
Gemuischter Salat je nach Saison mit Kernsl/ACG € 4,90
Kartoftel Salat € 4,50
Kernol extra € 2,00

Dessert

Kaiserschmarren mit oder ohne Rosinen, Fruchtschale /ACG € 11,50
Schoko - Nuss Palatschinken € 8,50
Apfelstrudel Hausgemacht € 5,00
Topfenstrudel Hausgemacht € 5,00
Marmelade Palatschinken € 6,00

steirer.stadl22@gmail.com +43 (0) 660 - 94 84 094
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Unsere Schmankerl

, Brotzeit 1s

Br Gtﬂj AUSCE von Allem etwas, mit dre1 Aufstrichen / CGLM €1 2,50

Gustobrettl Rohes geschnitten, Speck, Steirerkise, Kise, Aufstrich /CGLM €1 1 ,90

Belegtes Brot geselchtes und gebratenes Fleisch mit Kise /ACGLM € 8,90

Fleischbrot Schweinsbraten vom Schop, fein garniert /ACLM € 7,90
Brustlbrot gebratener Schweinsbauch fein garniert / ACM € 7,90
Kisebrot 4 Kisesorten fein garniert / ACGM € 9,90

Karr eebrot dUO Schweinskarree und Karreespeck fein garniert / ACGLM € 8,90

Schinkenbrot fein garniert / ACGLM € 7,90
Speckbrot 4 Sorten Speck fein garniert / ACGLM € 9,90
Jause fur 2 Personen mit allem Drum & Dran / ACLM €24,00
Stiick Brot € 1,50

steirer.stadl22@gmail.com +43 (0) 660 - 94 84 094



mailto:steirer.stadl22@gmail.com

Steirer Stadl

K - @@ Heurigenrestaurant
tEII'EEI‘ Tschabbachweg 14

Q @ 7431 Bad Tatzmannsdorf

tadl Telefon: 0660/ 94 84 094

Aufstrichbrote

Aufstrich der Woche vegetarisch / AG € 4,50
Verhackertbrot ; atm € 5,00
Bratlfettbrot ; atm € 5,00

Saurer Genuss

mit ,steirischen Kirbiskernol®

Kiferbohnensalat mit Zwiebel / C € 7,90
Saure Bauernpresswurst mit Essig und Ol fein garniert /C € 8,50
Haussalat Extrawurst, Rindfleisch, Kiise, Kiferbohnen /ACGLM € 9,90
Saures Rindfleisch mit Zwicbel, fein garniert /€ € 9,90
Extrawurst fein aufgeschnitten mit Zwiebel, fein garniert / CL. € 8,50

steirer.stadl22@gmail.com +43 (0) 660 - 94 84 094
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PLATZ FUR ALLE

Ob Hochzeit, Geburtstagsfeier, Firmenfeier oder Busreisen:

Wir kochen gerne fiir groBe Runden. Mit deftiger Hausmannskost,
Grillhendel, Backhendel, vegetarischen Angeboten, oder gerne
auch mit Sonderwiinschen.

Bei uns werden bis zu 100 Personen direkt im Lokal und bis zu
200 Personen im herrlichen Gastgarten satt.

Reservierungsanfrage: 0660/ 94 84 094

Steirer.stadl22@gmail.com
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